Menu d’été 2024

Amuse-Bouches

Salade Croquante au Miso 7
Julienne de chou, de carotte et d’oignon assaisonnée de notre vinaigrette sucrée-salée au miso.
Accompagnée de coriandre, de cacahueétes et de feves d’edamame.
(soja, cacahuete, sésame)

Tataki de Beeuf Snacké 12,5
Fines tranches de boeuf snackées accompagnées de notre salsa verde a la coriandre et a la menthe.

Tataki de Thon Vegan Snacké 9
Fines tranches de pastéque snackées; Réties et marinées pour mimer des sashimis de thon;
Accompagnées de notre salsa verde a la coriandre et la menthe.

(soja)

Poulet ou Chou-fleur Fagon Karaage 10.5/9.5
Poulet (ou chou-fleur) frit japonais tendre et croustillant, accompagné de citron vert, d'oignon rouge
en saumure et d'une mayonnaise a l’ail.
(soja, moutarde)

Brocoli au Sésame 10.5
Brocolis frits mélangés a notre fameuse sauce au sésame
(soja, sésame, cacahuéte, moutarde)

Soupe Miso 7 (Ajoutez de la Poitrine de Porc Chashu 9.5)
Soupe japonaise traditionnelle avec des feuilles de Nori et des oignons nouveaux.
(soja, gluten)

Champignons Enoki Coréens Croustillants 9.5
Champignons Enoki croustillants mélangés a notre sauce gochujang épicée et accompagnés de
gingembre en saumure.
(sésame)

Nems aux Légumes 9.5
Nems aux légumes croustillants accompagnés de notre sauce au tamarin.
(sésame, soja, gluten)

Edamame Grillés 7
Féeves d'edamame grillées, mélangées a une sauce brillante et épicée.
(soja, sésame, gluten)

Assortiment Pickles 5
Sélection de légumes en saumure.

Kimchi 5
Kimchi (chou fermenté épicé) fait maison.
(soja)

A I'attention de nos clients : Malgré tous nos efforts, il nous reste impossible de garantir 'absence de
contamination croisée dans nos plats. Si vous avez des allergies particulieres, veuillez nous en
avertir. Nous ferons de notre mieux pour s’y accommoder



Bols
Nasi Goreng avec Tofu, Poulet ou Crevettes 22/23/24
Riz frit indonésien garni d’'un ceuf au plat et de toppings frais
(sésame, ceuf, poisson (pour les versions carnées), soja, gluten, crustacés (pour la version aux
crevettes)

Poulet ou Tofu Teriyaki 24/23
Poulet ou Tofu mariné dans notre sauce Teriyaki accompagné de riz gluant japonais, d'un assortiment
de pickles et de crudités.

(soja)

Nouilles Sichuan Epicées avec Tofu, Poulet ou Crevettes 23/24/25
Nouilles de riz revenues dans une sauce épicée au poivre du Sichuan, garnies d'un ceuf au plat, de
pousses de soja et d'herbes fraiches. Notre version des traditionnelles nouilles Dan-dan.
(soja, ceuf, sésame, crustacés (pour la version aux crevettes)

Nouilles Udon au Miso et Beurre Noisette, avec Tofu ou Poitrine de Porc Chashu 23/24
Nouilles udon et porc Chashu ou tofu croustillant, accompagné de pleurotes, de brocolis et chou
chinois; Servies avec une sauce riche au beurre et au miso, relevée de piment et de parmesan (pour
la version carnée).

(gluten, soja, lait, sésame)

Salade de Nouilles au Gingembre et aux Cacahuétes, avec Tofu, Poulet ou Crevettes 22/23/24
Nouilles de riz froides et Iégumes croustillants, féves d'edamame, cacahuetes et coriandre, servies
avec une vinaigrette aux gingembre et cacahuétes; accompagnée d'un assortiment de pickles.
(soja, cacahuetes, sésame, crustacés (pour la version aux crevettes)

Riz a la Japonaise, avec Tofu, Poulet ou Crevettes 22/23/24
Riz rond japonais parfumé (chaud) accompagné de kimchi, de salade wakame, de féves d'edamame,
de concombres épicés, d’échalotes croustillantes et un assortiment de pickles.
(soja, sésame, ceufs, moutarde, crustacés (pour la version aux crevettes)

Riz

Riz frit aux ceufs (doux ou épicé) 5
Riz au Jasmin, sauce soja, sauce poisson, piment et ail (option végétarienne et sans piment
disponible).
(soja, gluten, poisson, ceuf)

Riz Gluant 4.5
Riz rond japonais servi chaud.

Desserts

Cheesecake au Chocolat Blanc et au Matcha 8.5
Cheesecake crémeux parfumé au thé vert matcha japonais et au chocolat blanc, sur une base biscuit
au gingembre.
(gluten, lait)

Mousse au Chocolat et aux Noix de Cajou Vegan 6Mousse au chocolat riche a base de noix de
cajou et de creme de coco; légérement salée, avec une touche de cannelle.
(noix)

Une sélection de crémes glacées et de sorbets est également disponible, n'hésitez pas a nous
demander les parfums disponibles. 2€ par boule.






